
Avec alcool / With alcohol 

COUPE DE CHAMPAGNE

Sans alcool / Without alcohol 

12cl

12cl

Gin, dry white Martini, blackcurrant juice, apple juice and vanilla

ROUGE-GORGE
Crème de Fruits Rouges, Vin Rouge de Bourgogne, Gin

ECLAT ROSE

ECLAT ROSE
Gin, Martini Blanc, Jus de Pomme, Jus de Cassis et Vanille

Planche de charcuterie / Charcuterie Platter

Planche de fromages / Cheeses Platter

Jambon persillé / Burgundy parsley ham

Pâtisserie du moment 
Pastry of the moment 

Ile flottante, vanille de Madagascar
Ile flottante, Madagascar vanilla

Croque-monsieur, salade croquante et vinaigrette

Tartine de sardines de Galice

Club sandwich 

Blanc ou Rosé

Jus de Pomme, Jus de Cassis et Vanille

Orange ou Pamplemousse Pressé / Freshly squeezed fruit juices 25cl

Badoit Rouge, Coca Cola, Orangina 25 cl

Limonade 25 cl

Cappuccino

Café expresso ou ristretto / Espresso or ristretto coffee

Thé noir / Black tea : Darjeeling, Earl Grey, Mélange Anglais

Thé vert / Green tea : Gunpowder

Thé sans théine / Tea without theine : Rooibos d’Afrique du Sud à la grenade

Infusions / Herbal tea : Menthe, Verveine, Tilleul, Camomille

Beurre citron de chez Bordier et condiments

Pain de mie, comté, beaufort, jambon blanc truffé et moutarde Fallot

Pain de mie, poulet, bacon, œuf dur, tomates, salade et mayonnaise

Glass of Champagne Blanc or Rosé

Red fruit liqueur, Bourgogne red wine, Gin

blackcurrant juice, apple juice and vanilla

Croque-monsieur, crunchy salad and split vinaigrette

Club sandwich, chicken, bacon, egg, tomatoes, lettuce, mayonnaise

Cocktails

Rafraîchissements et boissons chaudes

Carte des mets

Carte des douceurs

Galician sardine tartine, Bordier lemon butter and condiments
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Nos vins sont disponibles à la carte, le sommelier est à votre disposition. Our wines are 

available à la carte, ask our sommelier for recommendations
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Velouté de légumes d’hiver
Minestrone et crostini
Winter vegetable velouté, minestrone soup and crostini
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Blinis de saumon fumé à la ficelle
Crème acidulée et gelée d’agrumes
Smoked salmon blinis à la ficelle, tangy cream and citrus jelly
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